Plodowvi Gruse




UBER UNS

Die Farm Jovanovic befindet sich im Dorf Radmilovic und gehért zu Gornja Gruza
im Herzen von Sumadija, 30 km von Kragujevac entfernt. Alle unsere Produkte
stammen von unseren Feldern oder von Genossenschaften im Gebiet des
Gruza-Sees, so dass wir als Genossenschaft die Hersteller der Region Gruza
unter der Marke " FRUCHTE VON GRUZA " zusammenfilhren, um den
Anforderungen des Marktes mit Produkten von kontrollierter Qualitdt und
Standards von "Feld bis Tisch" gerecht zu werden.

VISION
Die bestmdglichen Losungen, um Obst und Gemuse vom Feld auf den Tisch zu
bringen.

MISSION

Wir bieten die Mengen, Qualitat und Kontinuitat des Versandes pasteurisierter und
konservierter Obst und Gemuse. Wir stellen unseren Kooperateure sicher, dass
alle Voraussetzungen fur die Qualitat, hochwertige Obst- und Gemuseproduktion,
geschaffen werden die wir mit neuem Wert auf dem Markt bringen. Unsere
Produkte mit guter Qualitat und Preisverhaltnis werden von dem Verbrauchern
anerkannt und gewunscht. Wir sind ein zuverlassiger und begehrenswerter
Partner fur unsere Einkaufer und Lieferanten wir verbessern standig die Qualitat
der Arbeitsbeziehungen um eine lange und statige Partnerschaft anzustreben. Wir
bieten unseren Mitarbeitern die Moglichkeit, durch Arbeit in einem
anspruchsvollen, aber anregenden Umfeld erfolgreich zu sein und die soziale
Gemeinschaft, in der wir uns befinden erkennt uns als sozial verantwortlich und
fursorglich an.

DIE ANGESTELLTEN

Der groRte Wert unserer Farm sind unsere Mitarbeiter. Aus diesem Grund
bemuhen wir uns sehr um einen Qualitdtsauswahlprozess fur Berufe und wir
investieren viel in die Entwicklung unserer Mitarbeiter. Als Arbeitgeber bieten wir
einer Arbeit in einem anspruchsvollen, dynamischen und herausfordernden
Umfeld sowie die Chance in unserem System erfolgreich zu sein. Wir bieten
professionelle Praxis fur Studenten und Schiler, damit sie gut auf einen
Arbeitsmarkt vorzubereiten werden konnen. Auf jeden potenziellen Mitarbeiter
suchen wir vier Kompetenzen, die auch unsere Grundwerte sind: Engagement,
Verantwortung, Respekt und Teamarbeit. Wenn Sie sich fur diese Beschreibung
eigenen bewerben Sie sich Uber das Bewerbungsformular auf unserer Website fir
eine Stelle in unserer Farm. Auch wenn wir keine offenen Wettbewerbe haben,
sind wir standig auf der Suche nach professionellen und motivierten Kandidaten.

KAUFER - PARTNER
Unser Bauerhof arbeitet mit allen Handel zusammen, die uns aufgrund unserer
Qualitat und Kontinuitat als zuverldssigen und begehrenswerten Partner
anerkannt haben, auf den der Kaufer im Mittelpunkt steht.
Neben unserem Heimatmarkt verkaufen wir unsere Produkte auch auf
europaischen Markten.
Einige unserer Partnerkunden sind:

e "Zoldexport kft" Budapest - Ungarn



"Voli Trade Ltd." Podgorica, Montenegro
"Lorimod prod com" von Satu Mare in Rumanien
"FIRATFOOD" Frankreich

"Sarl France Bosnie (S.F.B.)" Frankreich
"Mirsad Celebic" KG Wiena

"Kreis suisse SA" Schweiz

"Kelmendi gmbh" Deutschland
Nergiz-grossmarktet” gmbh Deutschland

KOOPERATEURE

Unsere Farm arbeitet mit mehreren Dutzend Kooperateure zusammen. Wir
uberwachen sie bei der Organisation der Produktion, beraten und ausbilden sie.
Wir beliefern Kooperateure mit Rohstoffen und sichern fir die Platzierung ihrer
Produkte.Die Experten unserer Farm verbinden Kooperateure mit Banken und
anderen Finanz- und Regierungsinstitutionen und unterstitzen sie bei der
Realisierung ihrer Projekte aus EU-Fonds. Auf diese Weise tragen wir zur
Entwicklung und Steigerung der Produktion unserer Kooperateure bei. Um
langfristige Partnerschaften zu erreichen, entwickeln wir stdndig neue Losungen
zur Verbesserung der Qualitat von Geschaftsbeziehungen.

Wir bieten unseren Kooperateuren:

Uberwachung und Unterstitzung der Produktionsorganisation

Tipps fur kooperative Expertenteams

Edukation

Alle Inputs fur die Qualitatsproduktion

Ausleihe mit Rohstoffen

Kauf von Produkten zu vereinbarten Preisen

Verbindung mit Banken und anderen Finanz- und Regierungsinstitutionen
Unterstutzung bei der Durchfihrung von Projekten aus EU-Fonds

In unserer Produktsortiment finden Sie alles, was Sie flir eine zeitgenossische
Obst- und Gemuseproduktion bendtigen, um Uberlegene Ertrage und Qualitat und
damit Wettbewerbsfahigkeit auf dem Markt zu erzielen. Das Team der
Kooperation auf unserem Bauernhof besteht aus fachlichen und engagierten
Mitarbeitern, die mit ihrem Wissen und ihrer Erfahrung standig daran arbeiten,
Beziehungen zu Kooperateuren aufzubauen, um gemeinsame Ziele zu erreichen
und Wachstum und Entwicklung zu erreichen, sowohl unseren eigenen Bauernhof
als auch die Kooperateure, die die Grundlage unseres Geschafts bilden.



SAURECODE

Wir produzieren Sauerkohl vom Typ "Bravo" buchstablich aus Samen und
frischem Kohl durch natlrliche Fermetation in unseren Kapazitaten (Fasser und
Becken) bis hin zur Verpackung und Lieferung derselben. Das fur den
Fermentationsprozess verwendete Wasser stammt aus dem stadtischen
Wasserversorgungssystem der Stadt Kragujevac unter Verwendung von
Tuzla-Salz gemall den Anforderungen des technologischen Prozesses. Jeder
Lieferung von Fertigprodukten, die gemal® dem HACCP-System hergestellt
wurden, ist ein Phyto-Hygiene-Zertifikat der zustiandigen Behoérde des
Landwirtschaftsministeriums der Republik Serbien beizufugen.

Produktcharakteristiken sind:

e Sauerkohlkopf und fein gehacktes Sauerkraut (Ribanac) in der
Vakuumverpackung (cca. 2 kg)

e Haltbarkeit 180 Tage

e Transportverpackung (finflagiger Karton) - 15 kg netto

e 600 kg Waren werden auf die Euro-Palette geladen (bei
Sattelschlepper-Transport ist der transportplatz auf 33 Paletten begrenzt)

Unsere derzeit installierte Kapazitat betragt ca. 800-1.000 Tonnen pro Jahr.

Vakuumkopf
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WEISSES MAISMEHL

WeilRes Maismehl (projno) wird aus weillem Mais der "traditionellen Acht" auf
Mahlstein hergestellt. Es ist reich an leicht verdaulichen Kohlenhydraten. Es enthalt
kein Gluten. Es hat viele Mineralien und Vitamin E.

Kommerziellverpackung: 750 gr

Transportverpackung: 15 kg

Die monatliche Produktionskapazitat betragt ca. 24 t
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Maismehl

MEERRETTICH

Wir produzieren und verarbeiten den Meerrettich mit unserer eigenen patentierten
und proprietaren Technologie. Wir haben eigene Plantagen in der Region Gruza
und arbeiten auch mit mehreren Kooperateuren in den genannten Gebieten
zusammen.

Alle Produkte enthalten nur 100% Meerrettich (ohne Zusatz von Kiirbis, Ribe
usw.), und fur unser eigenes Anpflanzungmaterial haben wir ein Zertifikat fur die
organische Produktion.
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Meerrettich
Produktionsortiment

Produktionsortiment:

Meerrettich Klassiker

Meerrettich mit Sellerie, Petersilie und Knoblauch
Meerrettich mit Preiselbeere

Meerrettich mit gemischtem Salat

Die kommerzielle Verpackung ist in Glasgefasse <<amfora>> von 314ml.

Die Transportverpackung befindet sich auf die sogenannten Tabletts von 12 Stk.
Die monatliche Produktionskapazitat betragt auf das Kundenwunsch

ca. 20.000 Einheiten (Glasgefass).

APFELESSIG

Wir produzieren ihn aus einem aulRergewodhnlich guten, gesunden und ungesuf3ten
Apfel. Das Apfelpulpe (gehacktes "Fleisch" des Apfels) wird zusammen mit dem beim
Mahlen oder Zerkleinern getropften Saft in die entsprechenden Gefal3e gegeben. Das
Gefal} ist durch eine mehrschichtige Gaze verbunden und lass an einem Ort, an dem
die Temperatur nicht unter 18 Grad fallt und 25 Grad nicht Uberschreitet. Die
Fermentation dauert etwa 25 bis 30 Tage.

Nach Abschluss des Prozesses wird der Essig sorgfaltig behandelt und in saubere
Flaschen gegossen. Die Farbe sollte hellgelb ohne Niederschlag sein. Es wird an
einem kuhlen, dunklen Ort aufbewahrt und das Haltbarkeitsdatum ist praktisch
unbegrenzt.

Der Essig ist eine ausgezeichnete Quelle fur Vitamin B und D, Kalzium, Eisen, Fluor,
Magnesium, Mangan, Phosphor, Silizium und Schwefel. Es enthalt auch nutzliche



Enzyme und wichtige Aminosauren. Mit seiner Saure verbessert Essig die Apsorbtion
von Eisen und Kalzium, zwei Mineralien, die Frauen normalerweise vermissen.

Die komerzielle Verpackung: 0,5 und 1 Liter

Die monatliche Produktionskapazitat betragt ca. 20.000 Liter.

Apfelessig

WABE IN AKAZIEHONIG

Aus unserem eigenen Bienenhaus sowie mit Hilfe der Untergebenen der Region
Gruza vermarkten wir ausschliefdlich Waben in Akazienhonig (die stlindlichen Basen
bestehen aus natlirlichem Bienenwachs, nicht aus Paraffin).

Die komerzielle Verpackungen ist in Glasgefasse <<amfora>> von 314ml - 370 gr.

Die Transportverpackung befindet sich auf der sogenannten Tabletts von 12 Stk.



Wabe in Akazienhonig

RATLUK (LOKUM) UND GELEEBONBONS

Dies sind handgemachte Produkte nach traditionellen Rezepten

Ratluk (Lokum): Besondere Aromen:
e klassisch e Walnuss
o fruchtig (Erdbeere, Orange, e Haselnuss
Zitrone ....) e Erdnusse
e Rose e Mandel
e Kokosnuss e Pistazie
e Tuti-Fruti



Aromen von Vanille,Rose und Walnuss

Sortiment

Die Fruchtaromen (4-5 Sorten) in verschiedenen Farben

Die erwanten Produkte kénnen alla rinfusa (3-5 kg) sowie in komerziellen
Verpackungen auf Kundenwunsch (100, 250, 500 g) im Chromokarton-Verpackungen,
die in den Vollfarbe und Zellophan gedruckt, geliefert werden.

Wir kénnen Ihnen auch eine Stickpackung aller unserer Produkte (Flou-Pack)
anbieten, sogenannte. "Snacks" (fir Cafés, Restaurants ...)

Alle oben genannten Produkte haben die klassische Form (Wdarfel) mit dem Hinweis,
dass Geleesufigkeiten auch auf Kundenwunsch in Formen hergestellt werden
konnen..

Alle Artikel werden gemal den Standards HACCP und ISO 9001 (HALAL-In-Verfahren)
hergestellt.

Die monatliche Produktionskapazitat betragt ca. 25 t pro Kundenwunsch.

D eschmack Orange



PASTEURISIERTES GEMUSE

Die pasteurisierten Gemuse wird nach den Ublichen Rezepten aus sorgfaltig
angebauten und auserwahlten Fruchten vorbereitet. Alle Produkte werden in
Glasverpackungen gemalf} den Marktanforderungen von 370 bis 2.500 ml oder in
Dosen von 4.250 ml verpackt.

Produkte:

Essiggurken
Pfefferfilet

Rote Bete
Gemischter Salat
Pepperoni

Ajvar

Pasteurisiertes Gemiise



KONTAKT

Landwirtschaftlicher Bauernhof ,,JOVANOVIC”
Kopaonicka 30, 34.000 Kragujevac, Serbien

Phone+381 34 321 102

Fax.+381 34 388 778

Mob.+381 64 201 95 75

Email: pgjovanovic1@gmail.com
dusan_jvnvc@yahoo.com

Website: http://www.plodovigruze.com

Gornja Vrbava
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http://www.plodovigruze.com/
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